
Entrées

Huîtres de Carlo, mignonette maison, citron   6 ou 12
20/40

Potage du moment et sa garniture
10

Salade de concombre, melon d’eau compressé, crème coco, menthe, coriandre,
pickle de fraise, graine de citrouille, jalapeños, phyllo frite

19

Croquettes de poireau farci champignon-ricotta-grenoble-ail noir, poireau confit,
hareng mariné-boucané du Fumoir, sauce à l’huile de hareng fumé*

20

Focaccia maison, maquereau en escabèche, tomate ancestrale, sumac,
topinambour en purée et chips, échalote glacée, capucine

21

Tataki de loup-marin, purée de betterave, oignon boiler brûlé, pickle de chou-fleur,
mini-croûtons à l’ail, pignon de pin

24

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan, croûtons
24

*contient des noix et/ou arachide

extras

Bacon épais
4,25

Pétoncle des Îles poêlé
4,75 / unité

Frites maison et sa mayonnaise
9



Tarte choco-camerise, glace hibiscus, crumble choco & poivre des dunes
15

Gâteau moelleux à la rhubarbe, ganache montée au chocolat blanc,
fraise confite, rhubarbe compressée, sirop de fraise

14

Semifreddo à l’érable, pomme pochée, tuile crumble, chantilly,
sirop pomme-rhubarbe, noisette* 

14

Desserts

*contient des noix et/ou arachide

Plats

Risotto, parmesan, estragon, betterave, pois vert, crème fraîche au cumin, noisette*
33

Omble chevalier de New Richmond, purée de céleri-rave, carotte braisée, chou de
Bruxelles, vierge à l’érable, amande, pomme, piment oiseau, cerfeuil*

36

Spaghetti maison, homard d’Alex, bisque crémeuse, œuf parfait, shiitake,
chanterelle, haricot vert, tuile de parmsean

44

Burger de macreuse de bœuf, crémeux de Jeune Cœur, pickle d’oignon, laitue,
tomate, mayo sur pain brioché maison, servi avec frites

33

Joue de porc braisée, gnocchi ricotta, moules des Îles, petits légumes, pleurote,
sauce crémeuse, jus de viande

38

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan, croûtons
servi avec frites

37


