ENTREES

Huitres Trésors du Large, mignonette maison, citron 6 ou 12
20/40

Potage du moment et sa garniture
10

Accras de légumes fagon antillaise, mayo a la lime, furikaké, pickle daikon
19

Focaccia maison, crabe, sauce Mornay Art Senau, endives, chapelure de pdt,
fines herbes
23

Crudo de truite et pétoncle des lles, orange Cara Cara, yahourt, pignon de pin, radis,
grenade, pousses de la Repousse
25

Tartare de boeuf, bacon confit, capre-cornichon, échalote grise, parmesan, crodtons

24
PLATS
Risotto, parmesan, estragon, betterave, pois vert, creme fraiche au cumin, noisette*
33

Omble chevalier de New Richmond, purée de céleri-rave, carotte braisée, chou de
Bruxelles, vierge a I'érable, amande, pomme, piment oiseau, cerfeuil*
36

Joue de porc braisée, gnocchi ricotta, moules des Tles, petits légumes, criniere de lion,
sauce crémeuse au jus de viande
38

Burger de poulet frit fagcon Eva, mayo au paprika fumé, cornichon maison, laitue
sur pain brioché maison, servi avec frites
31

Macreuse de beceuf, salsifis, chou kale, purée de patate douce, échalote frite,
jus de viande, babeurre
40

Tartare de boeuf, bacon confit, capre-cornichon, échalote grise, parmesan, crodtons
servi avec frites

37
%% *contient des noix et/ou arachide



EXTRAS

Bacon épais
4,25

Pétoncle des lles poélé
4,75 [ unité

Frites maison et sa mayonnaise
9

DESSERTS

Pavlova, compoté de framboise, creme légere au basilic, gel de basilic
14

Gateau a I'huile d'olive, purée de citron brllé, mousse chocolat noir,
crumble de chocolat, citron confit
14

Paris-Brest, praliné de noix de Grenoble, creme mousseline a l'érable,
amandes caramélisées, creme anglaise*
14

VING AU VERRE

Vinho Verde, Escolha, 2022 - Planet Mouraz
16

Attiki, Assyrtiko, 2024 - Mylonas Winery
13
Douro, Caldas Reserva, 2022 - Domingos Alves de Sousa
12,50
Terre Siciliane, Nerello Mascalese, 2022 - Vino Lauria

15

Verre du jour
15
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