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Huîtres Trésors du Large, mignonette maison, citron    6 ou 12

Potage du moment et sa garniture

Tartelette de courge musquée, oignons caramélisés, chutney de courge,
crémeux de Jeune Cœur, noisette, graine de citrouille*

Arancinis aux champignons, sauce tomate, parmesan

Pieuvre poêlée, panisse frite, piperade de poivron rouge, aïoli, daïkon,
saucisse de la boucherie Côte à Côte façon ‘nduja

Gravlax de flétan des Îles, nori, chou-rave mariné, melon d’eau compressé,
épices Tajín, radis, tobiko, crème sûre à la moutarde de Meaux

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan,
croûtons 

Risotto parmesan, estragon et betterave rouge, betterave jaune poêlée, pois vert,
courgette, crème sûre, pistache*

Flétan des Îles poêlé, beurre au ras-el-hanout, lentille à la tomate, olive reine,
carotte, brocoli, chip de prosciutto, salsa de pomme & courgette, menthe

Agnolotti à mousseline de pétoncle, sauce crémeuse à la sauge, chou-fleur, 
chou de Bruxelles brûlé, purée de courge musquée, mini-croûtons

Burger de poulet frit EVA, mayo au paprika fumé, laitue, cornichon maison, 
servi sur pain brioché avec frites maison

Longe de porc poêlée, purée d’échalote grillée au vin rouge, pickle de bleuet,
haricot vert, céleri-rave, jus de viande aux shiitakes

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan,
croûtons servi avec frites maison

Beignet garni aux pommes caramélisées, crème glacée poivre des Dunes, caramel

Paris-Brest, crème mousseline, praliné aux pacanes, fleur de sel Alcyon

Tartelette au citron, crémeux lime et menthe, meringue, zeste de lime

Frites maison et sa mayonnaise
Pétoncle des Îles poêlé
Bacon épais
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4,50/unité
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*contient des noix et/ou arachide

P
l
a
t
s

e
x
t
r
a
s

31

38

37

28

36

33


