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Huîtres Trésors du Large, mignonette maison, citron    6 ou 12

Potage du moment et sa garniture

Salade d’asperges du Qc & betterave, labneh au cumin, pistache-macadame,
raisin Sultana au miel, phyllo croustillante, menthe*

Arancinis aux fromages, sauce tomate, parmesan

Moules fraîches et fumées, rémoulade de céleri-rave et pomme, daïkon mariné,
nori, pousse de moutarde de La Repousse, focaccia maison

Tataki de loup-marin, pickle de chou-fleur, purée de betterave, oignon brûlé,
mayo, mini-croûtons, pignon de pin

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan,
croûtons 

Risotto parmesan et estragon, patate douce, crème fraîche, noisette, brocoli,
rhubarbe à l’huile d’olive* 

Dorade, pomme de terre, olive Kalamata, crème d’oseille, salade fraîche de
concombre libanais & courgette, vinaigrette à l’ail confit, pousse de radis

Duo de longe de porc et homard d’Alex, polenta crémeuse, salsa de pomme verte,
jus à la bisque, radis poêlé, légume vert

Burger de cheddar Art Senau, chutney de tomate, oignon frit, laitue, miel épicé, 
sur pain brioché servi avec frites maison

Gnocchis, agneau des Moutons du Large, ricotta maison, céleri-rave confit,
courgette, épinard, chips d’ail, quinoa soufflé

Tartare de bœuf, bacon confit, câpre-cornichon, échalote grise, parmesan,
croûtons servi avec frites maison

Chou à l’érable, compoté et sorbet maison aux canneberges

Entremet mousse au chocolat et praliné de pacane maison*

Crémeux au café, biscuit & crème glacée au poivre des dunes, framboise 

Frites maison et sa mayonnaise
Pétoncle des Îles poêlé
Bacon épais
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