Entrées

Potage du moment et sa garniture 8
Cheddar frais poélé de la Fromagerie du Pied-de-Vent, tomate confite, olive Kalamata, échalote frite, 17
basilic et miel aux épices
Salade de carottes roties a lindienne, yaourt a la menthe, raisin Sultana, pois chiche croquant et 16
pomme verte
Arancinis au fromage et sauce tomate 15
Tartare de beeuf, bacon confit, cornichon francais, capre, échalote grise, parmesan et crolitons 19
Plats
Risotto au parmesan, estragon, pois vert, betterave rouge, pesto de fanes et noisette 26
Linguine maison, moule des iles, palourde, sauce a la créme et au vin blanc, petits légumes, poireau frit 29
et ail noir ajout de pétoncle + 3%/unité
Longe de porc, homard d'Alex, bisque, pomme de terre grelot, brocoli briilé, purée de courge musquée 33
et oignon perle confit
Rable de lapin d’Oka farci, ragodt de lapin, lentille, céleri-rave servi avec polenta crémeuse, chou kale, 32
canneberge et jus de viande
Burger de poulet frit, pickle maison, laitue et mayonnaise au paprika fumé, servi avec frites maison 25
Tartare de beeuf, bacon confit, cornichon frangais, échalote grise et parmesan, servi avec frites maison 29
A-cOtés Desserts

Frites maison et sa mayo 8 Verrine de mousse au chocolat noir, confiture de 9
Salade verte 7 petits fruits et cornflakesau chocolat

Gateau aux carottes, créme tonka, carotte bonbon 9

et noix

Menu souper disponible du jeudi au dimanche dés 17h (418) 986-6412 ou Facebook




