
 
 
 
 
 
 
  
 
ENTRÉES 
 
Soupe du jour 
 

6 $ 

Soupe miso, légumes, tofu ou poulet 
 

12 $ 

Chaudrée aux fruits de mer (pétoncles, crevettes et homards) 
 

14 $ 

Salade verte (avec vinaigrette balsamique)  
 

7 $ 

Salade verte garnie d’effiloché de lapin, pomme verte, noix de Grenoble et 
fromage de chèvre 
 

14 $ 

Rouleaux de printemps aux légumes servis avec mayonnaise au wasabi 8 $  
 

Huîtres frites à la provençale, mayonnaise au wasabi 
 

16 $ 

Pétoncles poêlés à l’huile de sésame sur fenouil braisé 
 

15 $ 

Crevettes tempura servies avec mayonnaise thaï  
 

12 $ 

Tartare de bœuf (ou) saumon 
 

13 $ 

Rillette de sanglier et garniture 
 

12 $ 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



REPAS 
 
Maquereau tempura, frites et salade  
 

19 $ 

Nouilles Ramen au miso, légumes, chou chinois  
o Tofu (ou) Poulet 
o Crevettes  

 
18 $ 
20 $ 

 
Poulet laqué, légumes et riz collant 
 

24 $ 

Linguines pesto, légumes et tofu 
 

18 $ 

Linguines crémeuses aux fruits de mer 
 

28 $ 

Burger gourmand au bœuf farci, fromage à poutine, bacon 
servi avec frites et salade de chou 
 

19 $ 

Smoke meat sur pain graines de tournesol et citrouille (Fleur de Sable), 
servi avec frites et salade de chou 
 

18 $ 

Filet de saumon sur purée de panais et légumes, crème fraîche, câpres et 
citron 
 

25 $ 

Flétan des Îles poêlé sur purée de carottes à l’huile de sésame, légumes, 
sauce vierge au basilic 
 

28 $ 

Risotto aux pétoncles, pois verts et champignons 
 

26 $ 

Filet mignon (8 oz) cuit au beurre, sauce forestière au brandy 
Servis avec légumes et pomme de terre 

36 $ 

 + Extra homard 
 
 
 
 

+ 14 $ 
 

    MENU ENFANT - Child menu                                  16 $ 
      *SEULEMENT POUR LES ENFANTS DE 9 ANS ET MOINS 
     

o Spaghetti Bolognaise  
o Filet de poulet avec accompagnement  
o Fish and chips 
o Pâtes aux fromages   

Inclus Jus et dessert / Inclue jus and dessert 


