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Le Verger Pomaéloi ‘
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«La famille Vigneau vous guidera Q-
dans la fabrication du cidre.» o g
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Visite du verger, dégustation commentée et accords avec les cidres.
82, chemin P’tit-Bois Nord, Bassin, 418 937-5611

Aucoin des Sangliers
«Suivez Jeannot Aucoin pour savoir tous les secrets
de son élevage insulaire.»

Visite de la ferme et dégustation commentée.
548-1, chemin des Caps, Fatima, 418 986-6799

Alabri dela Tempéte
«Entrq deux brassins, partagez un bock
avec Elise Cornellier au bar de la micro.»

Découverte des biéres et du processus de fabrication artisanale.
286, chemin Coulombe, L’'Etang-du-Nord, 418 986-5005

Gourmande de Nature

«Sous les soins de Johanne Vigneau, apprenez a maitriser .
les richesses du terroir.»

Ateliers culinaires et découverte du terroir.
1912, chemin de L'Etang-du-Nord, L’Etang-Du-Nord, 418 986-6767

Le Barbocheux
«Laissez-vous enivrer par les récits de Léonce Arseneau
et son lien avec le patrimoine.»

Dégustation commentée des bagosses.
475, chemin du Cap-Rouge, Havre-aux-Maisons, 418 969-2114

Artisaps i Crenvre

Le Fumoird’'Antan ECONOMUSEE'

«C’est a la rencontre de Ben a Ben que vous découvrirez m
les secrets du boucanage.»
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Interprétation sur le boucanage et I’historique des fumoirs.
27, chemin du Quai, Havre-aux-Maisons, 418 969-4907

° ° Artisaps i Crenvre
La Fromagerie du Pied-de-Vent @ conomusie
«Parcourez les paturages avec Dominique Arseneau
et ses vaches laitiéres.»

Interprétation sur la fabrication du fromage et visite de la ferme Léo & Fils.
149, chemin de la Pointe-Basse, Havre-aux-Maisons, 418 969-9292




