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CREPES BRETONNES
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Barvabin on blé entier biole ghque
CREPES CLASSIQUES

Beurre 4,00
CEuf 1 garniture 5,7°
Jambon 2 garnitures 7,0
Fromage 3 garnitures 9,%
Tomate 4 garnitures 11,00

CREPES DES iLES

Pied-de-vent (jambon & fromage) 11,00
Saumon fumé (fromage gouda) 13,
Crabe (fromage Gouda & citron) 13,
Homard (fromage Gouda & épices) 13,
Loup marin (fromage Gouda & tomates) 13,%0
Extra 1,7°

CREPES DESSERT \

Chocolat belge ‘:k 5,%°
Sucre d'érable J‘ﬁﬁgg 5,%0
. ()
Créeme de marron 5,%°
Fruits & chocolat 7,0
Fruits & érable 7,0
Erable & citron 6,
Banane, érable & citron 7,
Fromage & chocolat 7,0
Fruits, fromage & chocolat 8,%
Marron & pomme 7,00
Marron & fromage 7,0
Marron, pomme & fromage 8,%
Avec creme glacée extra de 2,%
Extra 1,%0

Paquet de 6 crépes natures pour emporter 7,00
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BREUVAGES

Café 2,0
Thé-tisane 2,00
Eau 2,00
Jus 2,50
Jus de légumes 2,0
Limonade Riéme 4,00
Smoothie 3,00
Perrier 2,°0
Thé glacé 2,0

HEURE D'OUVERTURE
Samedi et dimanche 10hai19h
Lundi au vendredi 1Mhal9h

Horaire flexible pour les réservations.
Informez-vous !

CREPERIECHEZSWANN.COM
Facebook/creperieilesdelamadeleine

L'ANSE AUX BALEINIERS

(Fatima)




