B POUR BIERE

CONTEMPLER
LES FLOCONS
DANS
UN BALLON
DE BIERE
LIQUOREUSE

Chaque hiver, des bieres fortes,
savoureuses et parfois méme sucrées
voient le jour pour nous rasserener,
aux cotes des baguettes de pain
croustillantes ou des riches gateaux
au chocolat, Profitons-en!
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omme les moines munichos de Paulaner 'i".l_ au 1/ siecle,
ont créé une biére richement maltée afin de mieux affronter
les neueurs du caréme hivernal, le degustaleur en guete de

chaleur tend a se tourner vers les alcools plus liquoreux. 51 le

tem R froid COUDE VOLIE ENvie de flirter avec un verre de vinhe

VErde, sacnez que | Univers de la biére pss sede tous les atouts PUUT VO

réconforter: cela n'a rien d'étonnant, t'-l'.'}:n'.'.:':i est cousin de celul de la
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de céréales

Aujourd’hui, ces biéres hivernales sont tantot blondes, rousses ou noires,
mais toujours réconfortantes, sous les v-;:c'nh]m; de Quadruple, Imperial Stout,
Barley Wine, AET, Baltic Porter, Scotch Ale ou Doppeibock (une création monastique
bavaroise I J'::1 leur amertume et leur caractére fermentaire '!'.Il:"'".J".-T‘]'IT Ve !".1"]'.
les céréales y sont le plus souvent a l'honneur. Pour atteindre des degrés
d'alcool depassant 10 %, la quantité de ceéréales dont on tente d'extraire
les sucres avant la fermentation est souvent le double de celle des biéres
conventionnelles auxquelles nous sommes habitués. 51 la quantité est
d'une grande importance, la variété de céréales |'est tout autant. Bien que
des biéres blondes puissent fort bien étre liquoreuses, le terme semble plus
a propos --L.'-!'-".I'_. u'une biére comporte des ardmes de caramel, de chocolat,
de vanille, de noisettes ou d'autres parfums facilement associables au

monde du -'_1(-.‘35‘.’1'!
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devalent d abord d étre nournissantes, il reste que ces bieres s'allient a bien
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d'autres .|....'~. Le I'eu de [over est un allie naturel, comime e Cigare, dans

certains cas. Le gateau au chocolat fait surtout belle ngure aupres des maits

torréfies, tout comme les pleces de gibler griliees. On parle 1¢1, bien sur, de
;aveurs riches et corsées, d aromes puissants

On comprendra alors que ces biéres nichissimes sont souvent objet de grande
herte PouUrl CEux il les concoct 0L Un peu Comme pour un vigneron gl
bichonnerait ses grands crus. Les brasseurs portent aussi un soin particulier
a leurs bleres liguoreuses; elles sont comme leur carte de visite aupres de la
clientele la plus .!|r.".-?'.; 2 et la moins fidéle qui soit : les passionnés, ceux qui
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carpurent aux emotions rortes et L.-.‘. n hesiteront Pas a Jouer de aitnyrambe

pour vanter les mérites d'une biére bien charpentée, au grand plaisir de
¥ -
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B POUR BIERE

Palabre de la Corne de Glace
Micrabrasserie A I'abri de
la Tempéte

Scotch Ale - Brune

13% alc/vol. - Québee w

COUP DE
COEUR DE
LA REDAC

La Buteuse Brassin Spécial, Jean dit Laforge
Trou du Diable Microbrasserie de I'lle d'Orléans

Ale Extra forte -+ Ambrée Stout impérial « Noire
10% alc./vol. - Québec = 750 mi 10% alc./vol. « Québec + 500 ml

DE LA CHALEUR POUR NOEL

Cet intérét prononceé des brasseurs envers les biéres fortes les améne a faire
preuve d une imagination sans bornes, L'influence belge a notamment
permis aux manieurs de fourquet modernes d'ouvrir les portes de leur salle
de brassage aux épices et autres aromates. L'exemple typique est la biére de
MNoél & la facon belge, comme la Yule d'Hopfenstark, 4 L'Assomption, qui
instille généreusement ses effluves de cannelle, de clou et de muscade

Un exemnple moins extréeme est | Hibernus de la Microbrassene Charlevoix,
offerte dans une jolie bouteille. Cette Hibernus réussit la prouesse de
supporter des mailts qui évoquent le chocolat et la réglisse, sans pour autant
perdre sa profondeur fruitée, qui rappelle le raisin et la prune. Elle déploie
aussi un étonnant coté épice, avec des pointes de vanille et de poivre
Malgré cette complexité, on ne risque pas de s'y perdre, car |'effervescence
vigoureuse de cette biére alléege les saveurs et confére une vivacite presque

juvénile a 'ensemble

DU BON USAGE DE LA BARRIQUE..

Comment convaincre I'amateur de spintueux de s'intéresser a une boisson
titrant moins de 30 % d alcool? Il suthit de se tourner du coté des biéres
vieillies dans des barriques ayant servi a la fermentation d'autres alcools
forts, comme le bourbon. Cela permet d apporter une touche vanillée, boisee
et alcoolisée a une biére, le plus souvent un stout bien costaud. De nos
jours, les brasseurs expénmentent avec toutes sortes de barnques, allant

du chéne neuf aux flits de rhum, de tequila et de brandy, sans oublier la
multitude de barriques de vins recherchées pour leur caractére tannique,
leur acidité et leurs traits boisés, complexes a souhait. Le superbe Porter
Baltigue des Trois Mousquetaires en est un bon exemple. Cette grande biere
noire, a la fois fruitée, fumée et chocolatée, développe des notes de noix de
coco et de vanille lorsqu'elle a séjourné en barriques de bourbon; tandis
qu'un vieillissement additionnel en flits de brandy, comme pour la réserve
2013, ajoutera un caracteére vineux et une tension fruitée encore rares dans
le monde de la biére. De quot faire rougir le plus solennel des degustateurs...
ou des moines!
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